L evesek Suppe Soup

Husleves gazdagon valaszthato betéttel
- daragaluska
- mdjgombéc
cérnametélt

Reiche Fleischsuppe

mit Schrotklosschen
mit Leberknodel
mit Fadelnudeln

Broth with the choice of:
- dumplings
- liver dumpli
- noodles

Jokai bableves
Bohnensuppe nach Jokai Art
Jokai bean soup

Gombakrémleves
Pilzcreme- suppe
Mushroom cream soup

Konnyti zoldségleves ( olaszos )
Leichte Gemiisesuppe ( italianisch )
Light vegetable soup ( Italian Style)

350,- Ft

500,-Ft

500,-Ft

420,-Ft



I‘Iideg eléételek Kalte Vorspeisen Cold Starter

Hizott ibamaj zsirjaban 2500,- Ft
(piritéssal, lilahagymaval)

Ganseleber in threm Schmalz
(mit gerostetes Brot und mit Lauch)

Roast goose liver in fat
(with toast and red onion)

Csirkehiis salata kukoricaval 990,- Ft
(friss primor szezonsalata, koktél paradicsom, csirkehtis, kukorica, sajt)

Huhnfleisch- salat mit Mais
(frischer gemischter Salat, Tomate, Huhnfleusch, Mais, Kdse)

Chicken salad with corn
(fresh salad, cocktail tomatoes, chicken, corn, cheese)

Gorog salata lilahagymaval bazsalikommal 950,- Ft
Griechische Salat mit Lauch & Basalie

Greek salat with red onion & basil

Tatar Beafsteak piritossal 1690,- Ft
Beef Tatar mit Toast

Tatar beafsteak with toast

Mangalica sonkaroézsak friss szezon salatan, ontettel 1230,- Ft

Mangalica Schinkenrose mit Salat mit Sofe

Hungarian "Mangalica" ham with fresh season salad and sauce




M eleg eloételek Warme Vorspeisen Hot Starter

Rantott Camambert sajt, vorosboros afonyamartassal 980,- Ft
Gebackener Camambert mit rotweinige Heidelbeere- sauce
Fried Camambert cheese with cranberry and red wine sauce

Rantott gombafej olvasztott mozzarellaval toltve 990,- Ft
Gebackene und gefiillte Pilzkopfe mit Mozzarella
Fried mushroom stuffed with mozzarella

Vegetarianus tal 990,- Ft
( rantott gombafej, rantott karfiol, rantott sajt )

Gebackene Gemiise- Pilzkopfe, Blumenkohl, Kdise
Fried vegetable- mushroom, cheese, cauliflower, cheese

Spaghetti al tonno — Bazsalikomos tonhalas spagetti 950,- Ft
Italianische Spageti mit Thunfisch mit Basilie
Spageti ,Italien Style” with tunafish and basil

Spaghetti al Carbonara 950,- Ft
Spagetti Bolognese 950,- Ft
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Fs Jogasok Haupgericht M ain Courses

Vizek urai Fischgerichte Fish dishes

Rantott pontyszelet 94o0,- Ft
(ol bevdalt pontyszelet rantva citrom karikaval)

Gebackener Karpfen

(gebackener Karpfen mit Zitronenscheibe)

Carp fillet fried in breadcrumbs

(carp served with a slice of lemon)

Fokhagymas fiirge tiszo 1dkg / 40,- Ft

(fokhagymas fiiszerkeverékkel szaftossa téve, roston stilt pisztrang)
Gerostete Forelle mit Knoblauch

Trout grilled with garlic

Vajon siilt norvég lazac, angol zoldséggel 1700,- Ft
Norvgische Lachs im Butter gerdstet mit englische Gemuise

Butter fried Norwegian salmon in with english vegetable

Négylabu joszagaink Schweine gerichte Pork dishes

Suba szelet 1350,- Ft
(roston siilt sziizérmék sonkaval rakva, sajt kéregben)

Suba- Schnitte
(Jungfernbraten mit Schinken, in der Kasekruste)

Suba Slice

(roast pork medaillons with ham coated in cheese)

Brassoi apropecsenye a’la Juno 1100,- Ft
(fokhagymas fiiszerkeverékkel szaftossa téve)

Schweinebraten auf ,,Brassoer” Art
(mit Knoblauch- Saft)

Roast diced pork Brasso Style a’la Juno
(uicy with a garlic mix)




Szakacs titka egy talon 1600,- Ft
(mustaros pacban érlelt karaj, parolt kaposztaval, burgonya résztivel)

Geheimnis des Koches
(Kotelett mit Senf, gediinstetes Kraut, Rosti)

The chef's secret on a dish
(pork chops marinated in mustard with steamed cabbage)

Baconba gongyolt sziizérme erdei gomba toltelékkel 1460,- Ft
Jungfernbraten im Bacon mit Pilzfiille
Pork fillet wrapped in bacon and filled with mushrooms

Voros lovag kardja 1380,- Ft
( szlizérmék spékelve, szalonnaval, csirkemajjal, gombaval, kolbdsszal, rostlapon stitve )

Der Sabel des rotes Ritter ( Jungfernbraten mit Speck, mit Huhnleber und Pilz)

» Red knight ’ s sword ” ( roasted pork medaillons with bacon, chicken liver, mushroom, pork
sausauge)

Sziizérme erdei gombas szosszal, vajon parolt bébirépaval 1290,- Ft
Jungfernbraten mit Pilzsofle, mit englishe Spinat mit ged iinste Riibe
Porkfillet with forest mushroom souce, and english spinat, carrot

Szarnyaljunk Gerichte aus Gelfiigel Chicken and Turkey dishes

Ropogos csirkemellfilé szezammaggal 950,- Ft
Knusprige Huhnbrust mit sezam
Crispy chicken breast with sezam

Egzotikus csirkemellfilé gombas vegyes salatan 1100,- Ft
(kékusz bundaba porgetve és ropogésra siitve)

Exotische Huhnbrust mit Pilzsalat (im Kokuspelz)
Exotic Style Chicken breast with mushroom salad (coated in coconut crisps and fried to a crisp)

Baconba gongyolt csirkemell enyhén pikansan toltve 1190,- Ft
Huhnbrust gefiillte pikante mit Bacon mit Gewiirze
Light spices chicken filet stuffed with bacon
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Csirke csikok ,, Carbonara ” széoszban széles metélttel

Huhnbrust mit siiffige und ,, Carbonara “soffe und mit Baudnudeln

Chicken slices with ,, Carbonara "souse & broad paste

Ordongds szarnyas maj
(mustaros chilis, enyhén csipds)

Huhnleber auf ,, Teufel” Art
(Senf und chilli)

Devil Style turkey liver
(mildly spicy with mustard, chilli)

Fokhagymas joghurtos csirkemellfilé marvanysajttal
(kéksajttél pikans, joghurtmartasban besiitve)

Huhnbrust mit Knoblauch, Joghurt und Marmorkdse
(mit gebackener Marmorkdse im Joghurt- sof3e)

Chicken breast in garlic and joghurt sauce with blue cheese

Csirkemell csikok édes- savanyu martasban
(keleties iz vilag képuviselGinek)

Huhnbrust mit stiffige- sauere- sauce

,China Style” slices chicken breast in sweet and sour sauce

Siilt kacsacomb parolt kaposztaval
Gebratene Ente mit gediinstenes Kraut
Roasted duck drumstick with steamed cabbage

Kacsa triumviratus

1370,- Ft

850,- Ft

1230,- Ft

1000,- Ft

1690,- Ft

1970,- Ft

( ropogos combja, szaftos melle és a grillezett maja aszalt szilvaval és almas kaposztaval )

Ente-, Triumvirate” ( Keule, Brust, Leber mit gedorrte Pflaume und Apfel mit Kraut)

Duck ,, Triumvirate” (grilled thigh, breast, liver with plum and apple cabbage)

Roston siilt ibamaj, lyoni hagymaval
Gebratene Gdnseleber mit Zwiebelringe
Grilled goose liver with lyon onion

324o0,- Ft



Pulykamell filé Chorizoval és paraszt sonkaval mozzarellaval besiitve  1230,- Ft
Truthahnbrust mit Chorizo und Bauerschinken und mit Mozarella
Turkey file with Chorizo and country ham, filled with mozzarella

Pulykamell filé feta sajttal toltve gorogosre roston siitve 1100,- Ft
Truthahnbrust mit Feta-Kase gefiillt aus griechische Art
Stuffed Turkey breast with feta cheese in ,,Greece Style”

Alfoldi pulykamell filé toltve, tejfolos paprikas szoszban 1070,- Ft
Truthahnbrust ,, Hortobagyer ” gefiillt mit Ungarishe soffe
Turkey breast art ,, Alfoldi Style ” with sour cream sauce

Rantott pulykamell filé piritott mandulaval 1090,- Ft
Gebackener Truthahnbrust mit Mandel
Turky breast fried with almond

Pulyka Gordon Bleu 1060,- Ft
Gordon Bleu aus Puten
Gordon Bleu

Erdé vadjai Gerichte aus Wildfleisch Wild dishes

Vaddiszno szelet siitve kerti fiiszerekkel & vadasz moédra 2290,- Ft
Wildschweine steak mit Gartengewiirze aus Jdger Art
Grilled wild boar steak with garden spice & ,, style hunter ”

Vaddisznoporkolt pikansan 1490,- Ft
Wildschweinegulash

Wild boar stew

Ozporkolt erdei gombakeverékkel 1150,- Ft

Rehgulash mit gemischte Waldpilze
Roe stew with sylvan mushroom

HKEEEEEEEEERRRRXRRRRRRRREEEEEELEELLEEEEEEEEEXEEXRXRRRRRRRERREEEEEEEEEELEEEEXEEXEXXXXXXXXXXXX%
Uj-zélandi baranycomb steak afonyas barnamartassal 1780,- Ft

Lamb Keule Steak aus Neu-Zeland mit heidelbeereische braune-sauce
New Zealand leg of labm steak with brown sauce
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Kéretek Beilage Side dishes

Hasabburgonya 350,- Ft
Pommes Frites
French fries

Krokett 350,- Ft
Kartoffelnkrokett
Croquette

Petrezselymes vajas burgonya 300,- Ft
Petersilienkartoffel mit butter
Potato with butter

Tepsis burgonya (Steak) 350,- Ft
Steakkartoffeln

Steak potato

Juno Spéci burgonya ( sajttal tejfollel ) 350,- Ft

Juno specialist mit Kdse & Saure Sahne
Juno special potato with chesse & sour cream

Hazi burgonyapiiré 350,- Ft
Kartoffelpiiree
Mashed potato

Burgonya roszti 350,- Ft
Kartoffelrosti
Potato rosty

Parolt rizs 300,- Ft
Reis
Rice

Rizi - bizi 34o0,- Ft
Reis mit Erbse
Rice with peas

Gombas rizs 340,- Ft
Reis mit Pilz
Rice with mushroom

Zoldséges rizs 34o0,- Ft
Reis mit Gemiise
Rice with vegetable

Barna rizs 290,- Ft
Braung Reis
Brown rice




Desszertek Desert Desert

Somloéi galuska
Nockerln nacht Somlot Art
Somloi cake ( Hungarien cake )

Makos guba
Guba mit Mohn
Poppy seed gnocchi

Fagylalt trilogia fahéjas meggy ontettel
Eis-Trilogie mit Zimt und Saurkirsche
Ice cream mix with cherry and cinnamon sauce

Alma bundaban, vanilia fagyival
Apfel im Pelz mit Vanilia- Eis
Apple in a pancake crust with vanilla ice cream

Friss gyiimolcssalata mézzel és mandula pehellyel
Frische Obstsalat mit Honig und Mandelflaum
Fresh fruit salad with honey and almond flakes

490,- Ft

420,- Ft

300,- Ft

400,- Ft

420,- Ft



Salatak Salat Salad /
Beﬁ’)’ttek Kompot Stewed Sruit

Kaposztasalata 250,- Ft
Krautsalat
Cabbige salad

Vecsési csemege uborka 250,- Ft
Eingelegte Gurken
Gherkin

Vecsési almapaprika 250,- Ft
Essing, scharfe Apfelpaprika
Pickled green peppers

Cékla 250,- Ft
Rote Beete
Beet root

Extra salata 500,- Ft
Extra Salatteller
Extra salad

Vegyes friss salata vajon parolt zoldséggel 400,- Ft
Gemischte frischer Salat mit Gemdiise im Butter
Fresh salad mix with butter braised vegetable

Uborkasalata 350,- Ft
Gurkensalat

Cucumber salad

Paradicsomsalata 350,- Ft
Tomatensalat

Tomato salad

Oszibarack bef6tt 250,- Ft
Pfirsich Kompot

Peach

Cseresznye befott 250,- Ft
Kirsch Kompot

Cherry

Gyiimoles koktél 250,- Ft
Obst Koktel

Fruit coctail




